11:30 bis 14:00 Uhr & 17:00 bis 20:30 Uhr

Barlauchschaumsuppe mit Croutons und Kerbel 6.50
Rahmbeuscherl vom Salzburger BIO-Jungrind, feines Ragout aus Herz und Lunge 13.50
Semmelknodel, GemUse Julienne, frische Krauter, Obers

Barlauchknoderl mit sautiertem Spargelgemuse 16.50
Parmesan, Fenchelschaum, Gartenkrauter, Blattsalat

»Das Salzburger Bierfleisch” 17.90
Zartes Ragout vom Salzburger BIO-Jungrind mit Wurzelwerk und Gurkerl
Butterspatzle, Bauchspeck, Blattsalat

,Cuveé vom Fuschlsee” 23.50
Gegrilltes Filet von Saibling und Lachsforelle - aus der Fuschler Schlossfischerei
Barlauch - Parmesan Risotto, gegrillter Spargel, Schmortomate, Pinienkerne, Krauterbutter

Topfen-Nougatknodel ( 2 Stk. ) in Butterbrosel 8.90
Fruchtspiegel, Himbeersorbet

Wir empfehlen!

»~Schopperhof” vom Weingut Strauss, Gamlitz, STMK 1/81t. 3.70
Halbtrockener Weiwein, passend zu Fisch und unseren Wirtshausgerichten ~ G'spritzt 4.20

Jeden Sonntag!

Ofenfrischer Schweinsbraten 14.90
Knuspriger Bauch und Saftiger Schopf mit Semmelknodel und Krautsalat

Gedeck, pro Person (Réuberteller) 1.90



