1S L Beginn...

Gerolltes Carpaccio vom Salzburger BIO Beef 14.90
Mariniert mit Limette, Olivendl, Kerbel und Pinienkernen
Rucola, Parmesan, Kirschtomaten

Unsere Fuschler Friihlingsrollen mit gerducherter Blutwurst 9.90
Karottensalat, Erdnuss Kokos Dip, Salatbouquet vegetarisch gefiillt 8.50

Stefanihof Salat Variationen
Bunte Blattsalate mit Caesar Dressing, Croutons und Parmesan...

...mit gegrilltem Filet vom Maishendl in Teriyaki - Marinade 17.50
Karottensalat mit eingelegtem Ingwer und Honig

...mit gebackenem Filet vom MaishendI 18.50
Erdapfelsalat, Kiirbiskerne, Kerndl

...mit knusprig gegrilltem Fischfilet 19.90
Dill - Rahmgurke, Krauterbutter, Pinienkerne

Gemischter Beilagensalat 8.50
Kartoffel, Karotte, Gurke und Radieser!

Bunter Blattsalat mit unserem Balsamico Dressing, Radieserl und Tomate 5.90
Knoblauchstangerl oder Chilistangerl pro Stiick 4.00
Semmerl oder Vollkorngeback pro Stiick 1.50
Tomaten - Ingwercremesuppe mit knusprigem Krauterstangerl 6.90
Kraftige Rindsuppe mit Kaspress - oder Leberknédel 6.90

Wurzelgemiise, Schnittlauch

Kraftige Rindsuppe mit Frittaten oder Fleischstrudel 5.90
Wurzelgemiise, Schnittlauch



(@5 Fiseh verliebt!
Heimische Fische aus den Fliissen und Seen des Salzkammergutes.
Mit Liebe und Leidenschaft zubereitet. Guten Appetit! ©)

Aus der Fuschler S

Serviert mit Krauterbutter, Schmortomate und Pinienkernen

Heimischer Saibling im Ganzen, knusprig gebraten 26.90
Petersilienkartoffeln, Fenchelschaum, Junglauch, Zitrone filetiert 28.50
Heimisches Lachsforellenfilet, knusprig gebraten 25.90

Petersilienkartoffeln, Fenchelschaum, Junglauch, Zitrone

Wiener Schnitzel vom Schwein, in Butterschmalz gebacken 17.50
Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren, Zitrone vom osterr. Maishendl 19.50
Cordon Bleu vom Schwein, in Butterschmalz gebacken 19.50

Gefullt mit Backofenschinken und Gouda
Petersilienkartoffel, Preiselbeeren, Zitrone

Der Stefanihof Grillteller 24.50
Rindersteak, Schweinerlicken, Maishiihnerfilet, Grillwurst, Bauchspeck
Steakhouse Fries, saisonales Rostgemdse, knuspriger Zwiebelring, Krauterbutter

Beef Burger (180g) vom Salzburger BIO Beef, medium gebraten 19.50
Im Kornerweckerl, Steakhouse Fries, Bauchspeck, Cheddar, Tomate, Salat, Dip

Rahmbeuscherl vom Salzburger BIO Milchkalb (Liingerl) mit Obers verfeinert 16.90
Semmelknodel, Wurzelgemdise, frische Krauter

Wiirzige Kasnocken mit Pinzgauer Bierkase, im Pfandl serviert 16.90
Rostzwiebel, Schnittlauch, Blattsalat

Vegan Burger mit hausgemachtem Bohnen - Haferlaibchen 16.50

Steakhouse Fries, Gurkerl, Tomate, Salat, Smokey BBQ Dip

Aufpreis flir Umbestellung mit Steakhouse Fries (Pommes) 1.50



) Day siife Scked...

Perfekt zum Teilen! @

Hausgemachtes Schoko - Nusskiichlein, warm serviert

Vanilleeis, Schlagobers, Schokoladensauce, Fruchtgarnitur

Zwei Stiick Palatschinken gefiillt mit hausgemachter Marmelade nach Wahl

Marille, Erdbeere, Himbeere, Preiselbeere

»Der Eis Pala” - Palatschinke gefiillt mit zwei Kugeln Vanilleeis

Schlagobers, Schokoladensauce, gerostete Mandeln, Fruchtgarnitur

Mehr SiiBes findet Ihr in unserer Tageskarte und Eiskarte!

Sniran

Portion Kartoffeln 3.50
Portion Gemiise 5.50
Portion Steakhouse Fries 5.50
Semmelknodel 4.50
Portion Butterspatzle 4.50

Bratensauce

Burger - oder BBQ Sauce
Ketchup, Mayo, Senf
Kernol

Preiselbeeren

9.90
7.90

8.90

S

4.50
1.80
1.00
1.80
1.80

fag il Bratl Jag!

Jeden Sonntag. Ofenfrischer Schweinsbraten!
Solange der Vorrat reicht!

S Wi O Take Awa

Unsere Wirtshauskiiche flir zuhause!

Wir bieten unsere Speisen auch zum Mitnehmen an.

Informationen zu Allergenen und Zubereitung unserer Speisen,

erhalten Sie gerne von unseren Service - und Kiichenmitarbeitern!

Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und Abgaben.
Anderungen und Druckfehler vorbehalten!



